
Software para 

restaurante



Cargue sus insumos y asocielos a su plato final, 

manejo de produccion

A g r e g u e  a r t i c u l o s  a l  s t o c k



Maneje sus depositos, cantidades y 

precios

M a n e j e  s u  s t o c k



Corrija para que el sistema refleje su stock real

A j u s t e  s u  i n v e n t a r i o



Maneje todos los datos para su facturación en una 

sola pantalla

F a c t u r e  y  h a g a  s u  n e g o c i o  

c r e c e r



Identifique la consumisión por mesa

A n o t e  l o s  p e d i d o s  d e  

s u  l o c a l



Compute su  pedido a la mesa correspondiente

A d m i n i s t r a c i ó n  p o r  m e s a


